Backerbsensuppe

Geschichte In unseren Osterreichurlauben haben wir diese
einfache und leckere Vorsuppe kennenlernen durfen
Zutaten Fleischbrihe (Original oder BrOhwrfel )
Backerbsen frisch
Petersilie
Zubereitung 1 ) Wasser / Bruhe kochen

2 ) Petersilie hinzugeben
3 ) Am Tische erst die Backerbsen in den Teller zur
BrUhe geben
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