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Bouletten nach Priebes Art

Geschichte Das Rezept unten wurde mit Koommentaren nach USA
zu Olli gefoxt
Zutaten 450 g Rinderhack, 150 g Schweinehack, 1 ganzes Ei, 2

Zwiebeln, 1 Brotchen, Salz, Pfeffer, etwas edelsuBes
Paprika und Majoran, Paniermehl

Zubereitung 1. Broétchen einweichen

2. Fleischteig mit Zwiebeln, Ei und Brotchen kneten

3. Mit Senf, Pfeffer & Salz , Paprika und Majoran
abschmecken

4. Bouletten formen

5. In Paniermehl wdlzen

6. In reichlich heiBen Olbraten, wenden und mit
Loffel voll Ol begieBen
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