
 

Himbeeren rot-weiss 

Geschichte Erstmals am 18.9.2013 bei Prominente kochen in BRB 

kredenzt 

Zutaten 500g gefrorene Himbeeren, 2 Becher Schlagsahne a 

200 ml, 2 P Vanillezucker, 4-5 Baiser, Minze, 

Mandelsplitter 

Zubereitung 1. Sahne schlagen 

2. Zutaten in Schüssel oder Schälchen schichten 

3. Himbeeren, Sahne, Baiser bröseln – wiederholen 

4. Mandelsplitter ohne Fett goldbraun rösten 

5. Mit Splitter & Minze dekorieren 

6. fertig 

 

 

  



  

 


